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BROWIN

T ROK zAL. 1979 —

Plynne szlachetne drozdze
winiarskie Tokay

No. 400180

(Saccharomyces cerevisiae)

v Szlachetne drozdze do biatych win

v Polecane zwtaszcza do win z agrestu, gruszek, moreli, —

o . G . BROWIN
truskawek, zboz, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych

winogron, rabarbaru, $liwek renklod, biatych porzeczek SZLACHETNE DROZDZE

v’ Szybka, stabilna fermentacja TO KAY

v" Wysokie odfermentowanie cukréw T

E DO WIN BIALYCH

LOUDYEAS

h ktervstyka \ Fonwmreowmfs
Chara :

14%

| NAIFOR |

e Zakres temperatur fermentacji: 18 — 30°C : Mo |
e Tolerancja alkoholu £14% (v/v) e

e Trwafta barwa

e Atrakcyjny, miodowy bukiet

o Niska produkcja kwasow lotnych
e QOdpornosé na SO;

Zastosowanie:

o Dawkowanie: 5-25 L
o Przed uzyciem nalezy przygotowac matke drozdzowg zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu

Pakowanie:

e Saszetki 20 ml
Trwatos¢:
e 24 miesigce od daty produkcji

Przechowywanie:

o Przechowywaé w suchym miejscu w temperaturze pomiedzy 3-25°C

v mww bepoze!
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