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Plynne szlachetne drozdze
winiarskie Burgund

No. 400120

(Saccharomyces cerevisiae)

v' Szlachetne drozdze do czerwonych win *

v" Polecane zwlaszcza do win z czeresni, wisni, malin, sliwek Rdwnm

renklod i wegierek, aronii, jezyn, czarnych i czerwonych

: . : SZLACHETNE DROZDZE
porzeczek, czarnych winogron, czarnych jagod, tarniny, U D
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v Wysokie odfermentowanie cukrow 1 40/0

v' Szybka, stabilna fermentacja
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Charakterystyka:

e Zakres temperatur fermentacji: 20 — 30°C
e Tolerancja alkoholu <14% (v/v)

e Trwata barwa

e Atrakcyjny bukiet

o Niska produkcja kwasow lotnych

e QOdpornosé na SO;

Zastosowanie:

¢ Dawkowanie: 5-25 L

e Przed uzyciem nalezy przygotowa¢ matke drozdzowg zgodnie z instrukcjg na
opakowaniu

Pakowanie:

e Saszetki 20 ml
Trwatos¢:
e 24 miesigce od daty produkcji

Przechowywanie:

o Przechowywaé w suchym miejscu w temperaturze pomiedzy 3-25°C
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