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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
NADZIEWARKA DO KIELBASY POZIOMA
POJEMNOSC 5 KG

Niezastgpiona w domowej produkcji wedlin — nierdzewna, pozioma nadziewarka - idealnie sprawdzi
sie podczas przygotowywania domowych kietbas, wedlin, a takze potraw z podrobow, ktérych smak zachwyci Twoich
bliskich! Doskonata do napetniania farszem réznego rodzaju ostonek. Umozliwia produkcje wyrobéw wymagajgcych
uzycia ostonek od $rednicy minimalnej 17 mm lub (wzwyz) m.in.: jelita baranie, wieprzowe, wotowe, ostonki
poliamidowe, biatkowe itp.

Nadziewarka wyposazona jest w 4 plastikowe lejki z systemem odpowietrzania, w réoznych rozmiarach — srednice ich
wynoszg kolejno: 14/18/21/25 mm.

Nadziewarka wyposazona jest w specjalnie wyprofilowany cylinder, co zwieksza jego wytrzymato$¢. Dodatkowo
wzmocniony ttok zostat powleczony silikonem zapewniajgcym szczelnos$¢. System odpowietrzania pozwala za$ na
sprawne dziatanie nadziewarki. Solidna, wzmocniona podstawka z dwoma dokrecanymi $ciskami pozwala na stabilne
przymocowanie nadziewarki do kuchennego blatu czy stotu.

Uzytkowanie:

1. Przed pierwszym uzyciem umyj nadziewarke cieptg wodg.

2. Korbe umocuj na watku przekfadni znajdujgcej sie na ramieniu tloka, uzywajgc do tego dotgczonej srubki.

3. Nadziewarke ustaw na pfaskim, stabilnym podiozu i przy pomocy zaciskow przymocuj jej podstawe
do blatu czy stotu.

4. Zamontuj lejek za pomocg dedykowanej nakretki, a nastepnie nasmaruj olejem jadalnym jego zewnetrzng scianke
w celu utatwienia procesu nadziewania.

5. Wykre¢ maksymalnie ttok, unoszac cylinder nadziewarki do goéry i opierajgc go na ttoku, aby utatwi¢ dostep.

6. Nasmaruj olejem jadalnym wewnetrzng sSciane cylindra, silikonowy ttok oraz lejek w celu utatwienia procesu
nadziewania. Niezastosowanie smarowania moze uszkodzi¢ mechanicznie produkt.

7. Napetnij cylinder farszem, dobrze go ubijajac.

8. Opusc¢ cylinder z zawartoscig i jego korpus przymocuj do jego podpory znajdujgcej sie na podstawie nadziewarki,
za pomocg zawleczki przymocowanej na tancuszek.

9. Przed zatozeniem jelita lub innej ostonki lejek powinien by¢ juz napetiony do konca farszem, dzieki czemu uniknie
sie jego napowietrzenia i utatwi nacigganie jelita na lejek.

10. Przygotowane odpowiednio wg instrukcji uzytkowania jelita lub ostonki naciggnij na lejek i rozpocznij proces
nadziewania.

Dtugos¢ lejkow: 15 cm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Rozt6z urzadzenie na czesci, doktadnie oczys¢ z resztek jedzenia, a nastepnie umyjj.

Wskazane jest uzywanie ‘tagodnych $rodkéw czyszczacych przeznaczonych do usuwania tluszczu
z powierzchni metalowych oraz delikatnych akcesoridw, chronigcych przed zarysowaniem — najlepiej gabki. Po
wyczyszczeniu / umyciu wszystkie elementy zestawu doktadnie wysusz i wytrzyj do sucha.

Wiasciwa i regularna konserwacja przedtuzy uzytkowanie produktu. Dbaj, aby byt on w dobrym stanie przechowywany
i wtasciwie wykorzystywany.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona jest do nadziewania ostonek wedliniarskich masg miesng. Uzywanie urzadzenia
niezgodnie z przeznaczeniem jest zabronione.

Urzadzenie nie nadaje sie do zabawy dla dzieci.

Opakowanie i zuzyty sprzet nalezy usung¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi na terenie panstwa, w ktérym
urzadzenie to jest uzytkowane.
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— INSTRUCTIONS FOR USE—
SAUSAGE STUFFER HORIZONTAL
CAPACITY: 5 KG

An indispensable tool when making cold cuts at home — the stainless horizontal stuffer — will be a perfect companion
when you make your own sausages, cold cuts, as well as giblets dishes, whose taste will delight your loved ones!
Perfect for stuffing various types of casings. It enables you to prepare products which require the use of casings with a
diameter of minimum 17 mm or (and more), including sheep, pork and beef intestines, polyamide casings, protein
casings, etc.

The stuffer is equipped with 4 plastic funnels with the venting system, in various sizes - the diameters
are: 14/18/21/25 mm.

The stuffer is equipped with a specially shaped cylinder, which increases its durability. Additionally,
the reinforced piston is coated with silicone, to ensure tightness. The venting system allows for the smooth operation
of the stuffer. The solid, reinforced base with two tightened clamps allows for the stuffer to be stably attached to the
kitchen counter or table.

Instructions for use:

1. Before first use, wash the stuffer with warm water.

2. Attach the crank to the gear shaft on the piston arm using the screw provided.

3. Place the stuffer on a flat, stable surface and use clamps to attach its base to the counter or table.

4. Attach the funnel using the dedicated nut, and then lubricate its outer wall with cooking oil to facilitate
the stuffing process.

5. Unscrew the piston as far as possible by lifting the stuffer cylinder and resting it on the piston for easy access.

6. Lubricate the inside wall of the cylinder, the silicone piston and the funnel with cooking oil to facilitate
the stuffing process. Failure to apply lubrication may mechanically damage the product.

7. Fill the cylinder with the stuffing, tamping it down well.

8. Lower the cylinder with the stuffing and attach its body to the support on the stuffer base, using the pin attached
with a chain.

9. Before putting the intestine or other casing on, the funnel should be completely filled with stuffing, which will help
avoid entrapment of air and make it easier to pull the intestine onto the funnel.

10. Pull the intestines or casings, prepared according to the instructions, onto the funnel and start the stuffing process.

Length of the funnels: 15 cm

CLEANING AND MAINTENANCE

Disassemble the appliance, thoroughly clean it of food residues, and then wash it.

It is recommended to use mild cleaning agents designed to remove grease from metal surfaces and delicate
accessories that protect against scratching - preferably a sponge. After cleaning / washing, all components of the kit
should be thoroughly dried and wiped dry.

Proper and regular maintenance will extend the life of the product. Make sure it is in good condition and properly used.

SAFETY INFORMATION

The stuffer is intended for stuffing of meat casings with meat batter. Improper use of the device is prohibited.
Device not suitable for children.

Packaging should be disposed of in compliance with the regulations in force in the territory of England.

— BENUTZERHANDBUCH —
WURSTFULLER HORIZONTAL
KAPAZITAT: 5 KG

Unersetzlich bei der Produktion von Wdirsten zuhause — der rostfreie, wird sich ideal bei der Zubereitung
von hausgemachten Wirsten, Fleischwaren sowie Gerichten aus Innereien bewahren, deren Geschmack lhre Lieben
begeistern wird! Ideal fur die Fullung von verschiedenen Wursthillen. Erméglicht die Produktion von Erzeugnissen, flr
die Huillen von einem Durchmesser ab Minimum 17 mm oder (nach oben), wie Schafdarme, Schweinedarme,
Rinderdarme, Polyamid- und EiweiRhiillen u. A., gebraucht werden.
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Der Wourstfiller ist mit 4 Plastiktrichtern (mit einem Entliftungssystem) ausgestattet, deren Durchmesser jeweils:
14/18/21/25 mm.

Der Wurstfiller ist mit einem speziell profilierten Zylinder, was seine Bestandigkeit erhoht, ausgestattet. Zusatzlich
wurde der Kolben mit einer Silikonschicht, die seine Dichtheit gewahrleistet, Gberzogen. Das Entliftungssystem
erlaubt ein effizientes Funktionieren des Wurstflllers. Ein solider, verstarkter Ful® mit zwei Schraubklemmen erlaubt
eine stabile Montage des Wurstflllers auf der Kiichen- oder Tischplatte.

Nutzung:

1. Vor der ersten Verwendung den Wurstfuller mit warmem Wasser waschen.

2. Die Kurbel auf der Welle des Getriebes, das sich auf dem Arm des Kolbens befindet, mit einer Schraube
befestigen.

3. Den Wurstfiller auf einen flachen, stabilen Untergrund stellen und mithilfe der Klemmen seinen
Full auf der Kiichen- oder Tischplatte anbringen.

4. Den Trichter mithilfe der dazu bestimmten Mutter montieren und seine Innenwand mit Speisedl bestreichen, um
den Beflllungsvorgang zu erleichtern.

5. Den Kolben maximal hochdrehen, indem der Zylinder des Wurstfullers angehoben und an den Kolben zwecks
besseren Zugangs angelehnt wird.

6. Die Innenwand des Zylinders, den Silikonkolben sowie den Trichter mit Speisedl bestreichen,
um den Befillungsvorgang zu erleichtern. Wenn keine Schmierung angewendet wird, kann das Produkt mechanisch
beschadigt werden.

7. Den Zylinder mit der Fillung fillen, sie gut festklopfen.

8. Den Zylinder samt Fillung herunterlassen und sein Gehduse an seiner Stiitze, die sich am Full des Wurstfillers
befindet, mithilfe einer an einer Kette befestigten Lasche anbringen.

9. Vor dem Aufstllpen des Darms oder einer anderen Hiille, sollte der Trichter mit der Fillung bis zum Ende gefullt
sein, damit keine Luft in ihn gelangt und der Darm leichter auf den Trichter aufgestiilpt werden kann.

10. Die gem. Anleitung vorbereiteten Darme oder Hiillen auf den Trichter aufstilpen und befillen.

Lange der Trichter: 15 cm

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Zerlegen Sie das Gerat, reinigen Sie es grundlich von Speiseresten und waschen Sie es anschlie3end.

Es wird empfohlen, milde Reinigungsmittel zum Entfetten von Metalloberflachen und empfindliches Zubehér zum
Schutz vor Kratzern zu verwenden - vorzugsweise mit einem Schwamm. Nach dem Reinigen / Waschen sollten alle
Elemente des Sets griindlich getrocknet und trocken gewischt werden.

Eine ordnungsgemale und regelmalige Wartung verlangert die Lebensdauer des Produkts. Stellen
Sie sicher, dass es in gutem Zustand ist und ordnungsgemaf verwendet wird.

SICHERHEITSHINWEISE

Der Wurstfiller ist dafir bestimmt, Wursthillen mit Fleischmasse zu befillen. Das zweckentfremdete Verwenden des
Gerates ist verboten.

Das Gerat eignet sich nicht fir Kinder zum Spielen.

Die Verpackungen sollen gemaf der auf dem Gebiet Deutschland geltenden Vorschriften entsorgt werden.

— MANUEL D'UTILISATION—
MACHINE A SAUCISSES HORIZONTALE
CAPACITE: 5 KG

Indispensable dans la production domestique de saucisses - en inox, horizontale - parfaite pour la préparation de
saucisses maison, de charcuterie, ainsi que d'abats, dont le godt ravira vos proches ! Idéale pour farcir différents
types de boyaux. Elle permet de fabriquer des produits nécessitant Il'utilisation de boyaux d'un diamétre de le
minimum 17 mm (ou plus) tels que: boyaux de mouton, boyaux de porc et de boeuf, boyaux en polyamide, boyaux
protéiques, etc.

La machine est équipée de 4 entonnoirs en plastique avec un systéme de purge, de différentes tailles - leurs
diamétres sont: 14/18/21/25 mm.

La machine est équipée d'un cylindre de forme spéciale, ce qui augmente sa résistance. De plus, le piston renforcé a
été recouvert de silicone pour assurer I'étanchéité. Le systéme de purge permet un fonctionnement sans probléme de
la machine a saucisses. La base robuste et renforcée avec deux pinces serrées permet une fixation stable sur le plan
de travail de la cuisine ou sur la table.



Utilisation:

1. Avant la premiére utilisation, lavez la machine avec de I'eau chaude.

2. Fixez la manivelle a I'arbre de transmission situé sur le bras du piston a l'aide de la vis fournie.

3. Placez la machine a farcir sur une surface plane et stable et utilisez les pinces pour fixer la base a une table ou a
un plateau.

4. Installez I'entonnoir avec I'écrou dédié, puis lubrifiez sa paroi extérieure avec de I'huile alimentaire pour faciliter le
processus de farcir.

5. Dévissez complétement le cylindre en le soulevant et I'appuyant sur le piston pour faciliter I'acceés.

6. Lubrifiez la paroi intérieure du cylindre, le piston en silicone et I'entonnoir avec de I'huile alimentaire pour faciliter le
processus de farcir. L’absence de lubrification peut endommager le produit mécaniquement.

7. Remplissez le cylindre avec de la farce, en la compressant bien.

8. Abaissez le cylindre avec son contenu et attachez son corps a son support situé a la base de la machine, a l'aide
d'une goupille fixée a une chaine.

9. Avant de placer un intestin ou autre boyau, I'entonnoir doit déja étre completement rempli de la farce pour éviter
I'aération et faciliter le passage de l'intestin sur I'entonnoir.

10. Insérez les intestins ou les boyaux préparés selon les instructions sur [I'entonnoir et commencez
le processus de farcir.

Longueur de I'entonnoir : 15 cm

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Démontez I'appareil, nettoyez-le soigneusement pour éliminer tout résidu de nourriture, puis lavez-le.

I est conseillé dutiliser des détergents doux congus pour dégraisser les surfaces métalliques
et les accessoires délicats qui protégent contre les rayures, de préférence une éponge. Aprés le nettoyage / le lavage,
tous les éléments de I'ensemble doivent étre soigneusement séchés et essuyés.

Un entretien approprié et régulier prolongera I'utilisation du produit. Veillez a ce qu'il soit stocké en bon état et utilisé
correctement.

INFORMATIONS SUR LA SECURITE

Le remplissage est destiné pour le remplissage des intestins avec du pate de viande. La mauvaise utilisation de
l'appareil est interdite.

Dispositif non approprié pour enfants.

L'emballage doit étre éliminé conformément a la réglementation en vigueur sur le territoire de la France.
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— NAUDOJIMO INSTRUKCIJA —
DESRY KIMSTUVAS HORIZONTALUS
TALPA: 5 KG

Nepakeitiamas namuose gaminant rukytus mésos gaminius — neradijanciojo plieno, horizontalus kim$tuvas — idealiai
tinka gaminant namines desSras, riokytus mésos gaminius, taip pat subprodukty gaminius, kuriy skonis nustebins Jisy
artimuosius! Puikiai tinka maltg mésg kim$ti | jvairiy rasiy apvalkalus. Tinka gaminti gaminius, kuriems naudojami
apvalkai nuo minimumas 17 mm arba (ir daugiau) skersmens, pvz., aviy, kiauliy, jauciy Zarnos, poliamidiniai,
baltyminiai apvalkalai ir pan.

Yra 4 jvairiy dydZiy plastikiniai piltuvéliai su oro Salinimo sistema — jy skersmuo paeiliui: 14/18/21/25 mm.

Kimstuve yra specialiai profiliuotas cilindras, kuris pagerina kim$tuvo patvarumg. Papildomai sutvirtintas stimoklis
padengtas silikonu, kuris uztikrina sandaruma. Oro iSleidimo sistema padeda tinkamai veikti kimStuvui. Solidus,
sutvirtintas pagrindas su dviem verziamais gnybtais padeda stabiliai pritvirtinti kim§tuvag prie virtuvés stalvirSio arba
stalo.

Naudojimas:

1. Prie$ pirmg kartg naudojant kim&tuvg nuplauti Siltu vandeniu.

2. Rankeng pritvirtinti prie pavaros, kuri yra ant stimoklio peties, veleno pridedamu varZteliu.

3. KimS&tuva pastatyti ant plok3€io, stabilaus pagrindo ir gnybtais pritvirtinti prie stalvirSio ar stalo.

4. Pritvirtinti piltuveélj tam skirta verZle, paskiau sutepti piltuvélio iSorine sienele valgomuoju aliejumi, kad baty lengviau
kimsti.

5. Maksimaliai iSsukti stimoklj pakélus kimStuvo cilindrg aukS$tyn ir atrémus jj j stimoklj, kad baty lengviau
pasiekiama.



6. Valgomuoju aliejumi sutepti cilindro vidine sienele, silikoninj stimoklj ir piltuvélj, kad bty lengviau kims&ti. Netepamag
gaminj galima mechaniskai sugadinti.

7. Cilindrg pripildyti maltos mésos ir gerai jg sugristi.

8. Nuleisti cilindrg su turiniu ir jo korpusg pritvirtinti prie atramos, kuri yra kim$tuvo pagrinde, kais¢iu, pritvirtintu prie
grandinélés.

9. Prie§ uzmaunant Zarng ar kitg apvalkalg piltuvélis turéty bati ik galo pripildytas maltos mésos,
kad j jj nepatekty oro ir bty lengviau mauti zarng ant piltuvélio.

10. Tinkamai pagal naudojimo instrukcijg paruostg zarng arba apvalkalg uzmauti ant piltuvélio ir pradéti kimsti.

Piltuveéliy ilgis: 15 cm

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISardykite prietaisg dalimis, kruops¢iai iSvalykite maisto liku€ius, paskiau nuplaukite.

Patartina naudoti Svelnius valiklius, skirtus riebalams Salinti nuo metaliniy pavirsiy, ir Svelnius priedus, saugancius nuo
jbrézimy — geriausia kempine. ISvalius (iSplovus) visas rinkinio dalis kruopsciai iSdziovinti ir nuvalyti, kad bity sausos.
Tinkama ir reguliari priezidra pailgina gaminio naudojimg. RuOpinkites, kad baty laikomas geros biiklés
ir tinkamai naudojamas.

SAUGOS INFORMACIJA

Kimstuvas skirtas prikimsti deSry apvalkalus parengtu mésos miSiniu. Kim$tuvo naudojimas ne pagal paskirtj
draudziamas. Jrenginys netinkamas vaikams.
Jpakavima Salinti patartina laikantis Lietuvos teritorijoje galiojanciy nuostatuy.
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— LIETOSANAS INSTRUKCIJA-
DESU $PRICE HORIZONTALA
TILPUMS: 5 KG

Neaizstajama majas 3kinka gatavoSana - horizontala neriséjosa térauda, Slirce bus lieliski piemérota majas desu,
Skinka, ka arT édienu no aknam pagatavoSanai, kuru garSa iepriecinas Jusu tuviniekus! Ideali piemérota apvalku
piepildid8anai ar dazadu pildijumu. Ta lauj radit produkciju, kuras gatavo3ana tiek lietoti apvalki diametra no minimums
17 mm vai (un lielaki), tai skaita: aitas, ctkas, liellopu, poliamida, olbaltumvielu utt.

é!irce ir aprikota ar Eetram plastmasas piltuvém ar atgaisodanas sistému, to diametri attiecigi ir: 14/18/21/25 mm.
é!irce ir aprikota ar TpaSas formas cilindru, kas pagarina tas darbmuazu. Hermétiskuma nodroSina3anai, papildus
nostiprinato virzuli klgj silikons. AtgaisoSanas sistéma nodroSina Slirces nepartrauktu darbibu. |zturiga pamatne ar
divam savelkamam spailém lauj droSi piestiprinat Slirci virtuves galdvirsmai vai galdam.

LietoSana:

1. Pirms pirmas lietoSanas izmazgajiet Slirci ar siltu ddeni.

2. Ar komplekta esoSas skruves palidzibu pievienojiet kloki reduktora varpstai uz virzula sviras.

3. Novietojiet 8lirci uz hdzenas, stabilas virsmas un ar spailu mehanismu palidzibu piestipriniet tas pamatni
galdvirsmai vai galdam.

4. Uzstadiet piltuvi, lietojot specialu uzgriezni, tad, piepildiS8anas procesa atviegloSanai, iesméréjiet tas aréjo sieninu ar
augu ellu.

5. leskravéjiet virzuli péc iespéjas talak, piekluves atviegloSanai pacelot Slirces cilindru uz augSu un novietojot to uz
virzula.

6. Lai atvieglotu piepildiSanas procesu, iesméréjiet cilindra iek8&jo sieninu un silikona virzuli ar augu ellu. Smérvielas
nelietoSana var radit mehaniskus produkta bojajumus

7. Piepildiet cilindru ar pildijumu to sablivgjot.

8. levietojiet cilindru ar ta saturu un nostipriniet to korpusa uz balsta uz Slirces pamatnes ar tapinas palidzibu, kas ir
piestiprinata kéditei.

9. Pirms zarnas vai cita apvalka novietoSanas piltuvei ir jabdt pilnigi aizpilditai ar pildijjumu, lai izvairttos
no gaisa iekltuSanas taja un atvieglotu zarnas uzvilkSanu uz piltuves.

10. Pienacigi sagatavotu (atbilstoSi lietoSanas pamacibai) zarnu vai apvalku uzvelciet uz piltuves un saciet pildiSanas
procesu.

Piltuvju garums: 15 cm



TIRISANA UN APKOPE

Sadaliet ierici sastavdalas, rapigi notiriet partikas atlikumus, tad nomazgajiet.

Ir ieteicams izmantot mikstus tiriSanas lidzeklus, paredzétus tauku notirisanai no metala virsmam,
ka art delikatus aksesuarus, kas pasargd no skrapé&jumiem — vélams siklus. Péc tiriSanas/mazgasanas nosusiniet
visus komponentus un rapigi noslaukiet.

Pareiza un regulara apkope pagarinas produkta lietoSanas terminu. Uzturiet to laba stavokli un pareizi lietojiet.

DROSIBAS INFORMACIJA
PildTtajs paredzéts galas apvalku pildijumam ar galas masu. Nepareiza ierices lietoSana ir aizliegta.
lerfice nav piemérota bérniem. lepakojums jaiznicina saskana ar spéka esosajiem noteikumiem Latvijas teritorija.
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— KASUTUSJUHEND —
HORISONTAALNE VORSTIPRITS
MAHT 5 kg

Asendamatu singi valmistamiseks kodutootmises — horisontaalne prits roostevabast terasest, sobib suureparaselt
koduvorstide, kodusingi, samuti maksaroogade valmistamiseks, mille maitse r6dmustab teie lahedasi! Sobib ideaalselt
erinevat liiki vorstikestade taitmiseks taidisega. Sellega saab valmistada tooteid, mille valmistamiseks on vajalikud
vorstikestad labimédduga alates minimaalselt 17 mm vdi (ja suurema), sealhulgas vorstikestad: lambasoolest,
seasoolest, veisesoolest, poliamiidist, valkudest jms.

Prits on varustatud nelja plastiklehtriga, mis on &hu arajuhtimise slsteemiga, nende labimé6dud on vastavalt:
14/18/21/25 mm. Prits on varustatud erilise kujuga silindriga, mis pikendab selle té6iga. Taiendavalt tugevdatud kolb
on kaetud silikooniga hermeetilisuse tagamiseks. Ohu drajuhtimise siisteem tagab pritsi térgeteta t66. Vastupidav
tugevdatud alus koos kahe kinnitusklambriga voimaldab kinnitada vorstipritsi kindlalt k6dgilaua voi lauaplaadi kilge.

Kasutamine:

1. Peske vorstiprits enne esmakordset kasutamist sooja veega puhtaks.

2. Kinnitage vant kolvi hooval kaasasoleva kruvi abil reduktori volli kilge.

3. Pange vorstiprits siledale kindlale pinnale ja kinnitage see kinnitusklambrite abil lauaplaadi véi laua kiilge.

4. Paigaldage lehter, kasutades selleks spetsiaalset mutrit, seejarel maarige selle valissein taimedliga,
et kergendada taistoppimise protsessi.

5. Keerake kolb véimalikult kaugele valja, tdstes pritsi silindri Gles ja pannes selle juurdepdasu kergendamiseks
kolvile.

6. Maarige silindri siseseina, silikoonkolbi ja lehtrit taimedliga, et kergendada taistoppimise protsessi. Maarde
mittekasutamine voib seadet mehaaniliselt kahjustada.

7. Taitke silinder taidisega, pressides seda tihedalt.

8. Laske silinder koos sisuga lahti ja kinnitage selle korpus toele pritsi aluse juures keti kilge kinnitatud tihvti abil.

9. Enne lehtri kiilge soole v6i muu vorstikesta panemist peab lehter olema juba taidisega taielikult taidetud, et valtida
sellesse 6hu sattumist ja kergendada soole tdmbamist lehtrile.

10. Tommake nduetekohaselt ettevalmistatud (vastavalt kasutusjuhendile) sool véi vorstikest lehtrile ja alustage
vorstikesta taistoppimise protsessiga.

Lehtrite pikkus: 15 cm

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Vétke seade osadeks lahti, puhastage hoolikalt toidujaakidest, seejarel peske puhtaks.

Soovitatav on kasutada maheda toimega puhastusvahendeid, mis on méeldud rasva eemaldamiseks metallpindadelt,
samuti 6rna toimega tarvikuid, mis kaitsevad kriimustuste eest — soovitatavalt kdsnu. Parast puhastamist / pesemist
tuleb kbik komplekti komponendid hoolikalt kuivatada ja kuivaks hddruda.

Oige ja regulaarne hooldus pikendab toote kasutusiga. Hoidke seda heas seisukorras ja kasutage digesti.

OHUTUSINFO

Taitja on mdeldud liha kestade taitmiseks lihatdidisega. Sedame muul otstarbel kasutamine on keelatud.
Seade ei ole sobiv lastele.

Pakendist tuleks vabaneda Eesti kehtivatele maarustele vastavalt.
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—NAVOD K OBSLUZE —
PLNICKA KLOBAS HORIZONTALNI
OBJEM: 5KG

Nenahraditelna pfi domaci vyrobé uzenin — nerezova, horizontalni plni¢ka — perfekiné se hodi pfi pfipravé domacich
klobas, uzenin i pokrm( z drobl a vnitfnosti, jejichz chut okouzli Vase blizké! Vynikajici pro plnéni rdznych typu
potravinarskych oballl. Umoznuje vyrobu vyrobk(, které vyzaduji pouziti obald o priméru minimalni 17 mm nebo
(nahoru), a to mj.: ov€ich, veprovych, hovézich stfev, polyamidovych a bilkovinnych oball apod.

Plnicka je vybavena 4 plnicimi trubickami s odvzdusnovacim systémem v rdznych velikostech - jejich praméry jsou:
14/18/21/25 mm.

Plnicka je vybavena specialné profilovanym valcem se zvySenou pevnosti.Dodatec¢né zesileny pist je potazen
silikonem, ktery zajiStuje tésnost. Odvzdusfiovaci systém umoziuje plynuly chod plni¢ky. Robustni, vyztuzena
zakladna se dvéma utahovatelnymi svérkami umoznuje stabilni pfipevnéni plnicky ke stolni desce.

Pouziti:

1. Pfed prvnim pouzitim omyjte plni¢ku teplou vodou.

2. Pomoci dodaného Sroubu namontujte kliku na hiidel pfevodovky umisténé na rameni pistu.

3. Umistéte plni¢ku na rovny, stabilni povrch a pomoci upinacich svérek pfipevnéte jeji zakladnu ke stolni desce.

4. Nainstalujte plnici trubku pomoci k tomu uréené matice, a pak namazte jeji vnéjSi sténu jedlym olejem
pro usnadnéni procesu pinéni.

5. VySroubujte pist maximalné, zvednéte valec plnicky nahoru a poloZzte na pist pro usnadnéni pfistupu.

6. Promazte jedlym olejem vnitini sténu valce, silikonovy pist a plnici trubku za u€elem usnadnéni procesu pinéni.
Nebude-li provadéno fadné mazani, muize dojit k mechanickému poskozeni vyrobku.

7. Naplite valec nadivkou a dobfe ji utlacte.

8. Spustte doll valec s jeho obsahem a pripevnéte jeho téleso k podpéfe umisténé na zakladné plni¢ky pomoci
zavlacky na fetézu.

9. Pfed umisténim stfeva nebo jiného obalu by méla byt plnici trubka zcela napIinéna nadivkou. Diky tomu se vyhnete
jejimu provzdusnéni a natazeni stfeva na plnici trubku bude jednodussi.

10. Pripravené (podle navodu k pouziti) stfeva nebo obaly natahnéte na pinici trubku a zacnéte proces plnéni.

Délka plnicich trubek: 15 cm

CISTENi A UDRZBA

Zafizeni demontujte na jednotlivé soucasti, dikladné je ocistéte od zbytku potravin a poté umyjte.

Doporucuje se pouzivat jemné Cdistici prostfedky uréené k odstrafiovani mastnoty z kovovych povrchl a jemné
pFisluSenstvi, které chrani povrch pfed poskrabanim — nejlépe houbu. Po vycisténi / umyti dikladné vysuste vSechny
soucasti soupravy a otfete do sucha.

Vhodna a pravidelna udrzba prodluzuje pouzivani vyrobku. Dbejte na to, aby se vyrobek uchovaval v dobrém stavu a
aby byl spravné pouzivan.

BEZPECNOSTNI INFORMACE
Tato plnicka je urCena k plnéni masovych stfev masovou smési. Nespravné pouzivani zafizeni je zakazano. Zarizeni
neni vhodné pro déti. Baleni by mélo byt likvidovano v souladu splatnymi pfedpisy na uzemi Ceské Republiky.

— PYKOBOACTBO MO 3KCIMINMYATALUUN —
MALUUHKA ONA N3rotToOAJNIEHUA KOJIBACbI TOPU3OHTAJIbHAA
EMKOCTb: 5 KI'

HesameHMMa B OomallHEM NPOWM3BOACTBE KOnbac — rnerkas ropu3oHTasibHas MallvMHKa M3 Hep)KaBewllewn ctanu
OTNMYHO NoJonAeT ANt MPUroTOBMEHMS AOMAaLLHUX Konbac, Kon4YeHoCTeN, a Takke 6o 13 NOTPOXOB, BKYC KOTOPbIX
nopagyet Bawwux 6nuskmx! MigeansHo nogxoamTt ons HabMBKM pasnuyHbIX BUOoB obornodvek. [1o3BonseT npon3BoanTb
NpoAyKumo, TpebyoLLyo NCNoNb3oBaHNs 060o4ek AnameTpom OT MUHUMYM 17 MM unum xe (4 Bbile), B TOM YMCHE:
OBEYbMX, CBUHbIX, FOBSKbUX KULLEK, NONMaMmnaHbIX, OenKoBbIX 060no4YeK 1 T. M.

MawwnHka ocHalleHa 4 nnacTUKOBLIMM A403aTOpaMu C CUCTEMON BO3AYXOYAaneHus, pa3Horo pasmepa - Ux auamMmeTpbl
cocTtaBnatoT: 14/18/21/25 mm.



Wnpuy, cHabxeH cneumanbHoOn OpMbl LIMIMHAPOM, YTO MOBbILIAET €ro NPOYHOCTb. [OMONMHUTENBHO YCUITEHHbIV
MOpLUIEHb MOKPbIT CWUIMKOHOM And obecnedyeHns repmetmdHocTu. Cuctema ypaneHus Bosgyxa obecneunBaet
becnepebonHyto paboTy HabMBOYHON MaLIMHKK. [1poYHas ycuneHHas nogcTaBka ¢ ABYMS 3aTArMBaeMbIMU 3aXKUMaMu
No3BONAET HAAEXKHO NPUKPENUTL LUMPULL K KYXOHHOW CTOWKE UIn CTONY.

Mcnonb3oBaHue:

1. MNepen nepBbIM UCNONb30BaHNEM BbIMOWTE MALUUHKY TENnon BOOOWN.

2. 3akpenuTte pyKosTKY Ha nepegaToyHOM Bany Ha KOPOMbICIE MOPLUHS C MOMOLLbIO MpUiaraeMoro BUHTA.

3. MNomecTuTe MalUMHKY Ha POBHYIO YCTOMYMBYKO MOBEPXHOCTb U 3apUKCUpyNTE €e OCHOBaHWE Ha CTOMeLlHULe unu
cTone 3axumamu.

4. C nomoLLbl0 NpunaraemMon rankm ycTaHOBUTE [03aTop, a 3aTeEM CMaXbTe MAC/IOM €ro BHELUHIOW CTEHKY, YTOObI
06nerymTb NPOLECC HAYMHKW.

5. MakcumanbHO BbLIKPYTMTE MOpLUEHb, MOOHSIB UWAMHOP LWNApMua BBEPX M MOMECTMB €ro Ha MopLUeHb
anst obneryeHns gocTyna.

6. CMaxbTe BHYTPEHHIOK CTEHKY LUNMHAPA, CUNMKOHOBBLIV MOPLUEHb M J03aTop NULLEBLIM MAacriom Anis obnerdyeHus
Habuskn. OTCYTCTBME CMa3KM MOXET NPUBECTU K MEXaHNYECKOMY MOBPEXAEHUIO U3OENNS.

7. HanonHute uunuuap dapluem, xopowlo ero yrpambosas.

8. OnycTuTe UMNMHAP C COAEPXMMbIM W 3aKpenuTe ero KOpnyc Ha Ornope Ha OCHOBaHWW Wwnpuua C MOMOLLbIO
LINAMHTA, NPUKPENIEHHOrO K LIeNOYKe.

9. MNepen HageBaHWEM KULIKW vnv Apyron obomnoykm Jo3atop AOMKeH ObiTb MOMHOCTLIO 3anofnHeH dapliem, YTobbl
nsbexartb NnonagaH1sa Bo3ayxa u obnerdntb HaTArMBaHMe KULLIKK,

10. TlloaroToBMnEHHblE COOTBETCTBYOLWMUM 006pa3oM (MO  WHCTPYKUUWM) KULWKA WM ODOOMOYKM  HaTsHUTE
Ha [o3aTop U NpucTynainTe K HabumBke.

[nvHa gosaTopos: 15 cm

YUCTKA U OBCITY>KUBAHUE

Pasbepute npubop, TwaTenbHO O4UMCTMTE OT OCTATKOB MULLU U 3aTEM MOMOWTE.

PekomeHgyeTcs ncnonb3oBaTb MArkMe morwowme cpeactsa Ans 06e3kupvBaHMs MeTaninyeckMx MOBEepXHOCTEN U
AenvKaTHbIX akceccyapoB AN 3awMTbl OT LapanuH - xenatenbHO rybkow. [locne o4mcTkn / CTUPKN BCE 3NEMEHTHI
Habopa HeobxoauMOo TaTenbHO NPOCYLWMUTL U HACYXO NPOTEPETD.

MpaBunbHoe M perynspHoe obcnyXmBaHue NpoanUT CPOK CnyxObl n3genud. Yb6eautecb, UYTO OH B XOpOLUIEM
COCTOSIHMU U1 UCMOSNb3YETCS NPaBUILHO.

TEXHUKA BE3OIMNMACHOCTHU

Wnpuy npegHasHavyeH ana Habueku oborodek ons msica daplieBon aMynbcuein. HenpaBunbHoe MCNonb3oBaHWe
YCTPOWCTBA 3anpeLLeHo. YCTPONCTBO HE NPUrogHo Ans aeten

YnakoBKy cnefyeT yTUnm3mpoBaTb B COOTBETCTBUM C AENACTBYIOLLMMUN Ha TeppuTopum Poccumn HopmaTueamu.

— INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE—
APARAT DE UMPLUT CARNATI ORIZONTAL
CAPACITATE: 5 KG

De neinlocuit in productia de mezeluri de casa - aparatul de umplut carnati din otel inoxidabil, pe orizontala este
perfect pentru prepararea carnatilor de casa, a mezelurilor, precum si a felurilor de mancare a caror gust ii va incanta
pe cei dragi! Perfect pentru umplerea diferitelor tipuri de membrane. Permite producerea de produse care necesita
utilizarea unor membrane cu un diametru de minim 17 mm sau (in sus), de ex. intestine de oaie, de porc, de vita,
membrane de poliamida, de proteine,etc.

Aparatul de umplere a cérnatilor este echipat cu 4 pélnii din plastic cu un sistem de aerisire, de diferite dimensiuni -
diametrul lor este de: 14/18/21/25 mm.

Aparatul de umplut carnati este echipat cu un cilindru special profilat, care Ti mareste rezistenta. in plus, pistonul
consolidat a fost acoperit cu silicon pentru a asigura etanseitatea. Sistemul de aerare permite buna functionare a
aparatului de umplere. O baza solida, intarita, cu doua cleme stranse, permite o fixare stabila a aparatului de umplere
a carnatilor de blatul sau masa de bucéatarie.

Utilizarea:
1. Inainte de prima utilizare, spalati aparatul de umplere a carnatilor cu apa calda.
2. Atasati manivela la arborele de viteze de pe bratul pistonului folosind surubul furnizat.
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3. Asezati aparatul de umplut carnati pe o suprafata plana, stabila si folositi cleme pentru a fixa baza de blat sau
masa.

4. Instalati pélnia cu ajutorul unei piulite dedicate si apoi ungeti peretele exterior cu ulei comestibil pentru
a facilita procesul de umplere.

5. Desurubati pistonul pana la capat ridicand cilindrul de umplere in sus si sprijinindu-I pe piston pentru acces usor.

6. Lubrifiati peretele interior al cilindrului, pistonul din silicon si palnia cu ulei comestibil pentru a facilita procesul de
umplere. Lipsa de lubrifiere poate deteriora mecanic produsul.

7. Umpleti cilindrul cu umplutura, batandu-l bine.

8. Coboréti cilindrul cu continutul sau si fixati-i corpul pe suportul sdu care se afla la baza aparatului
de umplere, folosind un stift atasat la un lant.

9. Inainte de a plasa intestinul sau altd membrand, palnia ar trebui s& fie complet umplutd cu umpluturd, ceea ce va
evita aerisirea acesteia si va facilita tragerea intestinului pe palnie.

10. Pregatiti corespunzator intestinele sau membranele conform instructiunilor de utilizare, puneti-le pe péalnie si
incepeti procesul de umplere.

Lungimea palniilor: 15 cm

CURATARE SI INTRETINERE

Demontati aparatul in piese componente, curatati-I bine de resturile de alimente, apoi spalati-|.

Se recomanda utilizarea unor detergenti usori, conceputi pentru a indeparta grasimea de pe suprafetele metalice si
accesorii delicate care protejeaza Tmpotriva zgarieturilor - de preferintd un burete. Dupa curatare / spalare, toate
componentele setului trebuie sa fie bine sterse si uscate.

O intretinere adecvata si regulata va prelungi durata de viata a produsului. Asigurati-va ca este in stare buna si este
utilizat corespunzator.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Dispozitivul este destinat pentru umplerea matelor cu tocatura. Utilizarea improprie a dispozitivului este interzisa.
Dispozitivul nu este potrivit pentru copii.

Ambalajul trebuie sa fie eliminat in conformitate cu reglementarile in vigoare pe teritoriul Romania.

(8K

— NAVOD NA OBSLUHU—
PLNICKA KLOBAS HORIZONTALNA
KAPACITA: 5 KG

Nenahraditelna pri domacej vyrobe klobas — nerezova, horizontalna plnicka — Skveld na plnenie ré6znymi plnkami
prirodnych aj umelych obalov. Umoznuje vyrobu udenin, na ktoré sa vyzaduje obal s priemerom minimum 17 mm
alebo (a viac) m.in.: j napr.: baranich, brav€ovych, hovadzich €riev, polyamidovych a bielkovinovych obalov a pod.
Sucastou dodavky su 4 plastové natrubky s odvzdudrfiovanim, s réznou velkostou — s nasledujucim priemerom:
14/18/21/25 mm.

Pre zvySenie Zivotnosti bola plni¢ka vybavena Specialne profilovanym valcom. Spevneny piest bol navySe potiahnuty
silikonom, ktory zaruC€uje tesnost. Odvzdusfiovaci systém podporuje spravne fungovanie plni¢ky. Riadny a spevneny
podstavec s dvomi upinacimi skrutkami pre stabilné pripevnenie plnicku k stolu.

Navod na pouzitie:

1. Pred prvym pouzitim umyte plni¢ku teplou vodou.

2. Kluku pripevnite na val€ek s prevodom, na ramene piestu, s pomocou skrutky dodanej spolu so zariadenim.

3. PIni¢ku umiestnite na plochom a stabilnom povrchu a pripevnite ju na stél pomocou upinacich skrutiek.

4. Pripevnite natrubok s pomocou prislusnej matice, a nasledne pre zjednoduSenie plnenia natriete ho zvonku jedlym
olejom.

5. Vyto€te maximalne piest a zdvihnite valec plni¢ky hore, opierajuc ho na pieste, aby ste ziskali lahSi pristup k
zariadeniu.

6. Pre zjednodu$enie plnenia natriete jedlym olejom vnutro valca, silikonovy piest a natrubok. Nemazanim suciastok
mdZete spdsobit mechanické poskodenie vyrobku.

7. Naplnite valec pinkou, plnku riadne stlacte.

8. Polozte valec s plnkou a pripevnite ho k podstavcu pInicky pomocou zavlacky s retiazkou.

9. Pred natiahnutim &reva (umelého alebo prirodného) naplnite natrubok plnkou do konca, aby ste nevtlagili vzduch
do &reva a lahSie natiahli revo na natrubok.

10. Vhodné pripravené C&reva (prirodné alebo umelé — podla navodu na pouzitie) natiahnite na natrubok
a zacnite plnit.

Dizka plIniacich natrubkov: 15 cm
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CISTENIE A UDRZBA

Rozmontuje zariadenie na jednotlivé suciastky, riadne ich ocistite z pozostatkov potravin, a nasledne umyte.
Odporu¢ame pouzivat jemné CGistiace prostriedky uréené na odstranenie tuku z kovovych povrchov a aj jemné
handri¢ky a hubky, aby ste zariadenie nepoSkrabali. Po vyc€isteni / umyti vSetky suciastky riadne osuste.

Vhodné a pravidelné vykondvanie udrzbarskych prac predizi Zivotnost zariadenia. Vyrobok skladujte a pouzivajte v
sulade s nadvodom.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

PIni¢ je ur€eny na plnenie Crievok mletou masovou zmesou. Nespravne pouzivanie pristroja je zakazané.
Pristroj nie je vhodny pre deti.

Obal musi byt zlikvidovany v sulade s platnymi predpismi na izemi Slovenska.

—IHCTPYKUIA 3 EKCMTYATALIT — 5
KOBBACHWA WWNPUL TOPU3OHTAJIbHUN
OB"EM: 5 KI'

HesaMiHHUI B JOMaLUHLOMY BUPOOHULTBI KOBOAC — NErknii ropusoHTanbHUA WNPUL, — 3 HeipXxaBKoi cTani/antoMiHito
BiOMIHHO niginge Ans NpuroTyBaHHs OOMaLUHIX koBOac, KONYEHOCTEN, a TakoX CTpaB 3 NMOTPyXY, CMaK KX nopagye
Bawwmnx 6nusbkux! lgeanbHo nigxoauTb ANst HABMBaHHSA Pi3HUX BMAIB 000M0OHOK. [103BONsIE BUPOONATM NPOAYKLUito, WO
BMMarae BMKOPUCTaHHS ODOMOHOK AiaMeTpoM Big MiHiMym 17 mm abo (i BULiE), B TOMY 4YWChi: OBEYUX, CBUHSAYUX,
ANOBWYMX KULLIOK, NoniamigHuX, BirnkoBmx 060NOHOK TOLLO.

LWnpuy ocHaweHo 4 nnacTMKOBMMW O3aTopaMy 3 CUCTEMOIO BuAANEHHS NOBITPS, Pi3HOro po3mipy - iXHi giameTpu
cTaHoBNATh: 14/18/21/25 mm.

LWnpuy 3abesneveHo cneuianbHOT OPMK LMAIHAPOM, WO MiABULLYE KOro MilHicTb. [Jo4aTkoBO MOCMIEHUI NOpLUEHb
BKPUTO CUITIKOHOM Ansi 3abe3neyeHHs winbHocTi. CuctemMa BuganeHHa nosiTps 3abesnedye Ge3nepebinHy poboTy
koBbacHoro wnpwuua. MiyHa nocuneHa nigcTaBka 3 ABOMa 3aTAryBaHMMM 3aTUCkadaMuy 4O3BOMSE HALIMHO NPUKPINUTH
LUNPWL, 4O CTiNbHMULI KYyXOHHOI CTillkn abo cTony.

BukopuctaHHs:

1. Mepen nepLIvM BUKOPUCTAHHAM MPOMUINTE LLUMNPULL TENNOK BOAOK.

2. 3akpiniTb kOpby Ha NepeAaBanbHOMY Bany Ha KOPOMUCHTi NOPLUHA 3a AOMOMOrol A404AHOTM0 rBUHTA.

3. TMomicTiTb WNpuL, Ha pPiBHY CTilKy MOBEPXHIO i 3adpikcynTe iT NigcTaBKy Ha CTiNbHULI abo cTonMi 3aTuckavyamu.

4. 3a gQoONOMOrot raviku, WO AOAaETbCH, BCTAHOBITL 403aTOP, a NOTIM 3MacTiTb OMiE0 MOr0 30BHILLHIO CTiHKY, W06
NONerwmTN NPOLEC HAYNHSHHS.

5. MakcnmanbHO BUKPYTiTb MOPLUEHb, NIAHABLUWM LUUMIHAP LWMpuua AOoropu i MOMICTMBLUM MOr0 Ha MopLlUeHb Ans
nonerweHHs 4ocTyny.

6. 3MacTiTb BHYTPILWHIO CTiHKY UMNiHOPA, CUNIKOHOBWM MOPLUEHb | [03aTOp Xap4oBOK OMi€ld ANs MonerweHHs
HabvBaHHA. HeBMKOPMCTaHHA MacTUna Moxe nNpmM3BecTy 40 MeXaHIYHOro NOLKOAXEHHS BUpODy.

7. HanoBHiTb uuningp cdapwiem, gobpe 1rioro ytpambyBasLUK.

8. OnycTiTb UMMIHAP i3 BMICTOM i 3aKpiniTb MOro KOpPNyc Ha OMnopi Ha OCHOBI LWNpuua 3a AOMOMOrol LWMMiHTa,
NPUKPINIEHOro Ao NaHLoXKa.

9. MNepen HagsiraHHAM KWLKM abo iHLWOT 0OOMOHKM A03aTop Mae BYTU NOBHICTIO 3anoBHEHO dapLueM, Lod YHUKHYTU
NoTPanmsAHHA NOBITPS | NONErUNTU HATArYBaHHSA KULLIKW.

10. TigrotoBneHi BiANOBIOAHMM UYMHOM (3@ IHCTPYyKUi€O) Kkuwkn abo OBONOHKM HaTArHITb Ha JosaTop
i NoYnHanTe HabuBaHHs.

[osxuHa gosatopis: 15 cm

OYULLEHHA TA KOHCEPBALIA

PosibpaTn npucTpin Ha aeTtani, peTenbHO O4YUCTUTH, a NOTIM NOMUTH.

PekomeHOyeTbCcsl  BUKOPUCTOBYBATM  M'siki  3acobym  ONs  YMLLEHHsl, TNpPW3HaJYeHi Anst  BuAAneHHs  Xupy
3 MeTaneBux NOBEPXOHb, a TaKoX AenikaTHi 3acobu Anst YMLLEHHST akcecyapw, Anst 3aXUCTY BiJ CTUPaHHSA, NepeBaXxHO
ryoky. Micna o4YMLLEHHSA/MUTTS YCi eNEMEHTU PETENBHO BUCYLLUTY | BUTEPTU HAcyxo.

MpaBunbHa i perynspHa KoHcepBauis MNPOOOBXWUTb TEPMiH KOPUCTyBaHHSA Bupobom. [lopbGante npo Te,
o6 BMpid 36epiraBcs y XOpPOLLOMY CTaHi i BAKOPUCTOBYBABCSH 3@ MPU3HAYEHHSM.

IHOOPMALIA WOOO0 BE3NEKU
Lnpuu-HanoBHIOBaY NPM3HAYeHWN AN HANOBHEHHS M’SICHNX 0O0MOHOK NoapibHeHnm m’sicom. BukoprctaHHs He 3a
NpU3HaYeHHAM — 3a60pOHEHE.
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MpucTpin He MoXXHa AaBaTu giTaM.
Y pasi nogaHHsi ckapru ToBap NOBMHEH BYTM HaZaHUIM Y NOBHIN KOMMAEKTaLii 3rigHO 3 YNHHMM 3aKOHO4AaBCTBOM
YkpaiHu.

or
\...S_E_/'
— BRUKSANVISNINGAR—

HORISONTELL KORVSTOPPARE
KAPACITET 5 KG

Oumbarlig for hemtillverkning av korv - horisontell korvstoppare i rostfritt stal - idealisk for perfekt for att tillverka
hemgjorda korvar, charkuterier och inalvor, vars smak kommer att gléddja dina néara och kara! Perfekt for fyllning i olika
typer av tarmar. Den gor det majligt att tillverka produkter som kraver anvandning av tarmar med en minsta diameter
pa 17 mm eller mer, bland annat: fartarm, flask- och nétkéttstarm, polyamidtarm, proteintarm osv. Fyllningsmaskinen
ar utrustad med 4 plasttrattar med ventilationssystem i olika storlekar - diametrarna ar féljande: 14/18/21/25 mm.
Fyliningsmaskinen ar utrustad med en specialformad cylinder, vilket 6kar dess styrka. Dessutom har den forstarkta
kolven belagts med silikon for att garantera tathet. Ventilationssystemet a andra sidan goér det mgjligt att fa en smidig
drift av stoppningsmaskinen. Den robusta, forstarkta basen med tva skruvklammor goér att fyliningsmaskinen kan
fastas sdkert pa koksbanken eller bordet.

Anviéndning:

1. Tvétta stopparen med varmt vatten fére forsta anvandningen.

2. Satt fast vevhandtaget pa kugghjulet pa kolvarmens kugghjul med hjalp av den medfdljande skruven.

3. Placera fyliningsmaskinen pa en plan, stabil yta och fast basen med hjélp av clipsen pa bankskivan eller Bordet
montera tratten pa trattformens hals.

4. Montera tratten med den avsedda muttern och smoérj sedan trattens utsida med matolja for att underlatta
fyllningsprocessen.

5. Skruva loss kolven sa langt som mojligt, Iyft upp fyliningscylindern och vila den pa kolven for att underlatta
atkomsten.

6. Smodrj cylinderns innervagg, silikonkolven och tratten med matolja for att underlatta stoppningen. Om du inte
anvander smdrjmedel kan produkten skadas mekaniskt.

7. Fyll cylindern med fyliningen och vispa den val.

8. Sank ner cylindern med innehallet och fast cylinderns kropp i sitt stéd pa basen av fyllningsmaskinen med hjalp av
en stift som ar fast vid en kedja.

9. Innan du sétter in holjet eller annan hdlje bor tratten redan vara helt fylld med fyllningen fér att undvika luftning och
gora det lattare att dra holjet pa tratten.

10. Strack ut de tarmar eller indlvor som forberetts enligt bruksanvisningen pa tratten och pabdrja fyllningsprocessen.

Langd pa tratten: 15 cm

RENGORING OCH UNDERHALL

Ta isar enheten, rengdr den noggrant fran eventuella matrester och tvatta den sedan. Det ar lampligt att anvanda ett
milt rengoringsmedel som ar avsett att avlagsna fett. fran metallytor och skonsamma tillbehoér fér att undvika repor -
helst en svamp. Efter rengdring/tvatt ska du torka noggrant och torka alla uppsattningsdelar torra.

Korrekt och regelbundet underhall kommer att férlanga produktens anvandningstid. Se till att den forvaras i gott skick
och anvands pa ratt satt.

SAKERHETSANVISNINGAR

Fyllningsmaskinen ar avsedd for fyllning av korvhéljen med kéttpasta. Anvand inte maskinen felaktigt. Maskinen ar
inte lamplig for barns lek. Kassera forpackningar och anvand utrustning i enlighet med de bestammelser som galler i
landet. land dar apparaten anvands.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z
siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 L6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.
2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu, z wykluczeniem ttoka sylikonowego,
ktérego okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.
4. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.
5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.
6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawieraé:
e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.
7. Reklamujgcy powinien spakowac¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.
8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.
9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia
gwaranciji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.
10. Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwac;ji, przegladu technicznego, wydania
ekspertyzy technicznej.
11. Gwarancja nie obejmuije:
o uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji;
e uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikdbw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;
o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;
e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerobek lub
zmian konstrukcyjnych;
e uszkodzeh ttoka spowodowane normalnym zuzyciem materiatu, chyba ze uszkodzenia powstaty w wyniku
wad materiatowych lub wadliwego wykonania;
e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych;
e czesci silikonowych oraz plastikowych zuzywajgcych sie w naturalny sposdb takich jak: uszczelka, ttok, lejki.
12. Powyzsze os$wiadczenie nie ma wplywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.
13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.
14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowaé sie ze
sprzedawcy, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do produktu.
15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktadaé bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.
W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu
i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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mailto:reklamacje@browin.pl

Ogdlne bezpieczenstwo produktow (GPSR)
General Product Safety Regulation (GPSR)
Allgemeine Produktsicherheit (GPSR)
https://browin.com/gpsr

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 L6dz
tel: +48 42 232 32 00
browin@browin.pl
www.browin.pl
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