INSTRUKCJA 0BStUGI MIODOMIERZA

USER MANUAL FOR THE MEAD HYDROMETER
BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DAS MET-HYDROMETER
MODE D’EMPLOI DU DENSIMETRE POUR HYDROMEL
MIEDO MEGIKLIO NAUDOJIMO INSTRUKCLJA

MEDUS MERITAJA LIETOSANAS INSTRUKCIJA
MEEDIMOODI KASUTUSJUHEND

NAVOD K POUZITi MEDOMERU

WHCTPYKLIMA MO 3KCMNYATALLMW MELLOMEPA
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE PENTRU DENSIMETRUL DE MIERE
NAVOD NA POUZITIE MEDOMERU

IHCTPYKLYIA! 3 EKCMUTYATAL|IT MELOMIPA
BRUKSANVISNING FOR MJODMATARE

1. Do prabéwki lub innego rownie wysokiego naczynia wla¢ badany roztwor. 2. Wkozy¢ miernik do ptynu (wskaznik nie moze dotykac Scianek
i dna naczynia). 3. Po ustaleniu sie poziomu zanurzenia, dokonac odczytu. Wskaznik dedykowany jest do oznaczania cukru w miodach pitnych. Umozliwia pomiar
ekstraktu poczatkowego, kontrole przebiegu fermentacii oraz sprawdzenie ekstraktu pozornego po jej zakoriczeniu. Badany roztwor w chwili pomiaru
powinien mie¢ temperature 20°C. Odczyt wyrazony jestw °Blg (1°Blg oznacza, zew 1 kg roztworu jest 10 g cukru). 1. Pourthe tested
solutionintoatesttube or other equally high container. 2. Insert the meterinto the liquid (the indicator cannot touch the walls or bottom of the container). 3. After the
immersion level has been established, take a reading. The indicator is used to determining sugar in meads. It allows for measuring the initial extract, controlling the
fermentation process and checking the apparent extract after it has finished. The tested solution should have a temperature of 20°C at the time
of measurement. The reading is expressed in °Blg (1°Blg means that there are 10 g of sugar in 1 kg ofsolution). 1. GieBen Sie die getestete
Ldsung in ein Reagenzglas oder einen anderen gleich hohen Behalter. 2. Tauchen Sie das Messgerét in die Fliissigkeit ein (die Anzeige darf weder die Wande noch
den Boden des Behalters beriihren). 3. Sobald sich die Eintauchtiefe stabilisiert hat, nehmen Sie eine Messung vor. Der Indikator dient zur Bestimmung
desZuckergehaltsim Met. Damitkonnen Sie den anfanglichen Extrakt messen, den Gérprozess steuernund den scheinbaren Extrakt nach dessen Abschluss priifen.
Die zu testende Losung soltte zum Zeitpunkt der Messung eine Temperatur von 20°C haben. Der Messwert wird in °Blg angegeben (1°Blg bedeutet, dass
1kg Ldsung 10 g Zucker enthalt). 1. Versez a solution testée dans un tube a essai ou un autre récipient de méme hauteur. 2. Introduire
Uappareil dans Le liquide (L'indicateur ne doit pas toucher les parais ni le fond du récipient). 3. Une fois le niveau d'immersion stabilisé, procéder a la lecture.
L'indicateur est dédié a la détermination du sucre dans U'hydromel. Il permet de mesurer Uextrait initial, de controler le processus de fermentation et de vérifier
Uextrait apparent une fois celui-ci terminé. La solution testée doit avoir une température de 20°C au moment de la mesure. La lecture est exprimée
en °Blg (1°Blg signifie qu'ily a 10 g de sucre dans 1 kg de solution). 1. Supilkite tiriama tirpala j mégintuvelj ar kita tokio pat aukstio inda.
2. Jkiskite matuoklj j skystj (indikatorius neturi liesti indo sieneliy ar dugno) 3. Kai panardinimo lygis stabilizuosis, paimkite rodmenis. Rodiklis skirtas cukraus
kiekiui miduje matuoti. Tai leidZia iSmatuoti pradinj ekstrakta, kontroliuoti fermentacijos procesa ir patikrinti tariama ekstrakta jam pasibaigus.
Matavimo metu tiriamo tirpalo temperatira turi biiti 20°C. Rodmuo isreiSkiamas °Blg (1°Blg reiskia, kad 1 kg tirpalo yra 10 g cukraus).
1. lelejiet parbaudito $kidumu mégend vai cita tikpat augsta trauka. 2. levietojiet méritaju $kidruma (indikators nedrikst pieskarties tvertnes sieninam vai apaksai).
3. Kad iegremdeSanas limenis ir stabilizgjies, nolasiet radijumu. Radrtajs ir paredzéts cukura noteikSanai medu. Tas lauj izmérit sakotngjo ekstraktu, kontrolét
fermentacijas procesu un parbaudit Skietamo ekstraktu pec ta pabeigSanas. Testejama Skiduma temperatiirai mériSanas laika jabiit 20°C. Radijums
ir izteikts °Blg (1°Blg nozimé, ka 1 kg Skiduma ir 10 g cukura). 1. Valage uuritav lahus katseklaasi voi muusse sama kdrgesse anumasse.
2. Sisestage arvesti vedelikku (indikaator ei tohi puudutada anuma seinu ega pahja). 3. Kui sukeldumistase on stabiliseerunud, tehke néit. Indikaator
on kasutatakse suhkru maaramisele madus. See vdimaldab mdota esialgset ekstrakti, kontrollida kadrimisprotsessi ja kontrollida néivat ekstrakti pérast selle
(oppemist. Testitava lahuse temperatuur peab madtmise ajal olema 20°C. Nait on valjendatud °Blg (1°BLg tahendab, et 1 kg lahuses on 10 g suhkrut).
1. Nalijte testovany roztok do zkumavky nebo jiné stejné vysoké nadoby. 2. Vlozte méfidlo do kapaliny (indikator se nesmi dotykat stén nebo
dna nadoby). 3. Jakmile se hladina ponofeni ustali, odectéte. Indikator je vénovan stanoveni cukru v medoving. UmoZiiuje méfit pocatecni extrakt, kontrolovat
proces fermentace a ovéfit zdanlivy extrakt po jeho dokonceni. Testovany roztok by mél mit v dobé méfeni teplotu 20°C. Odecet je vyjadren
v°Blg (1°Blg znamend, Ze v 1 kg roztoku je 10 g cukru). 1. Haneitte uccnepyemblit pacTop B npoBvpKy unu ipyryto Takyo e BbICOKYH
eMKOCTb. 2. BCTaBbTe H3MepHTeNb BXXWIKOCT (HHAMKATOP HE BOKEH KaCaTbCA CTEHOK WM AHa eMKocTw). 3. locsie CTaBIM3aLMM YPOBHS NIOTPYXKEHHS CHUMMTE
10Ka3aHue. VHAvKaTop npefHasHayeH AnA onpefenexu caxapa B MenosyXe. [103BOAAET U3MEPUTb HaYasbHbI KCTPAKT, KOHTPOAMPOBATL MpoLect
epMeHTaLIMK ¥ NPOBEPUTD KAXKYLLMIACA 3KCTPAKT NOCIIE €0 3aBEPLUEHKS. Temnepatypa uccne/yeMoro pacTeopa Ha MOMEHT U3MepeHus omKHa
cocrasnath 20°C. Mokasanue sbipaxaetca 8 °Blg (1°Blg o3Havaer, yro 8 1 kr pactaopa cogepxwcs 10 caxapa). 1. Turnati solutia
ce nivelul de imersie s-a stabilizat, efectuati o citire. Indicatorul este dedicat determinarii zaharului din mied. Permite masurarea extractul initial, sa controlati
procesul de fermentatie si sa verificati extractul aparent dupa ce acesta a fost finalizat. Solutia testata trebuie sa aibd o temperatura de 20°Cin momentul
masurérii. Citirea este exprimaté in °Blg (1°Blg inseamna ca exista 10 g de zaharin 1 kg de solutie). 1. Nalejte testovany roztok do skimavky
alebo inej rovnako vysokej nédoby. 2. Vlozte hustomer do kvapaliny (ukazovatel sa nesmie dotykat stien alebo dna nédoby). 3. Ked sa hladina ponoru stabilizuje,
vykonajte odpocet. Indikator je urceny na stanovenie cukru v medovine. UmoZiiuje vam merat pociatocny extrakt, kontrolovat proces fermentdcie a kontrolovat
zdanlivy extrakt po jeho dokongeni.

YABHMIA eKCTPAKT NiCNA /i0r0 3BepLLUEHHS.
10 T uykpy).

kontrollera det skenbara extraktet efter att det har slutfarts.
10gsockeri1kgldsning).

Odczyt: wartos¢ °Blg z potozenia gdrnego menisku cieczy.
°Blg value from the position of the upper meniscus of the liquid.
°Blg-Wert aus der Position des oberen Meniskus der Fliissigkeit.

1 —®

No 405654

10 10

15

[«
==
a

N
(—]

20

25 —— CIWORNIAK

g | J— TROINIAK

35 35

b0

b0

BROWIN.PL
Miodomierz [°Blg] odczyt
gorny w 20°C
01_SKA012 L038IA

Testovany roztok by mal mat v Gase merania teplotu 20°C. Hodnota je vyjadrend v °Blg (1°Blg znamend, Ze v 1 kg roztoku je 10 g cukru).
1. Mepenwiite QOCAimKyBaHMiA Po3unH y npobipky a6 iHiuy oIHaKoBy BUCOKY EMHICT. 2. BcTasTe BUMIpOBabHMIn npunag y pinuHy (HAMKATOp HE OBUHEH TOPKATUCA CTIHOK abo aHa emHocri). 3. Konw piseb
3aHyPEeHHs CTabiNi3yeTLCA, 3HIMITb NOKA3aHHS. IHAMKATOp NPU3HAYEHNiA [NA BU3HAYEHHS LKPY B MenoByxM. Lie 103B0AE BUMIDIOBATH NOYATKOBHI EKCTPAKT, KOHTPOMKOBATM NpoLieC OPoRiHHA Ta nepesipaT!
BunpobyBanwii po3un noBuHeH Matu TeMnepatypy 20°C Ha MOMEHT BUMipIoBakHs. lokasakHs BupaxatoTbes B °Blg (1°Blg 03Hauae, OB 1 KT Po3uMHY MICTUTLCA
1. Hall den testade dsningen i ett provrdr eller annan lika hdg behdllare. 2. Satt in métaren i vatskan (indikatorn far inte vidrra behdllarens vaggar eller botten).
3. Nar nedsankningsnivan har stabiliserats, gor en avlasning. Indikatorn &r avsedd for att bestimma sockerhalten i mjod. Den gér det majligt att mata det initiala extraktet, kontrollera jasningsprocessen och
Den testade lsningen bor ha en temperatur pa 20°C vid tidpunkten for matningen. Avlasningen uttrycks i °Blg (1°Blg betyder att det finns
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