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— INSTRUKCJA OBSLUGI —
Bezprzewodowy termometr do zywnosci

Ta instrukcja jest czescig produktu i powinna by¢é przechowywana w sposéb umozliwiajacy zapoznanie sie z
jej trescig w przysziosci. Zawiera istotne informacje o ustawieniach i pracy urzadzenia.

e Zawartos$¢ opakowania:

Bezprzewodowy termometr do zywnosci (baza)
Czujnik - podstawka pod termometr

Sonda z przewodem

Instrukcja obstugi

e Uruchomienie

Instalacja baterii w bazie

o Otworzy¢ pokrywe baterii znajdujaca sie na tylnej czesci termometru.
o  Wiozy¢ dwie baterie AAA.

e Zamkngc¢ pokrywe baterii.

e Przestawi¢ przetgcznik POWER na tryb ON.

Instalacja baterii w czujniku- podstawce pod termometr

Otworzy¢ pokrywe baterii znajdujgca sie w spodzie podstawki.
Wiozy¢ dwie baterie AAA.

Zamkngc¢ pokrywe baterii.

Przestawi¢ przetgcznik POWER na tryb ON.

Wiozy¢ przewdd z sondg do otworu znajdujgcego sie na podstawce. Termometr jest gotowy do uzycia.

e Wybér rodzaju miesa

® Naciskajgc przycisk MEAT nalezy wybrac¢ rodzaj miesa:
-  PORK - WIEPRZOWINA
-  HAMBURGER
- VEAL - CIELECINA
- LAMB — BARANINA
- BEEF- WOLOWINA
- FISH- RYBA
- CHICKEN - KURCZAK
- TURKEY — INDYK

o Wybér rodzaju wypieczenia

® Naciskajac przycisk TASTE kolejno mozna wybra¢ rodzaj wypieczenia:
WELL — WYPIECZONE

M WELL — SREDNIO WYPIECZONE

MEDIUM — LEKKO KRWISTE

M RARE — KRWISTE

e RARE - SUROWE

Rodzaj wypieczenia mozna wybra¢ w zaleznosci od rodzaju migsa.

Ponizsza tabela zawiera zalecane temperatury pieczenia.



MWELL MEDIUM
WELL MRARE RARE
TASTE/ MEAT SREDNIO LEKKO
WYPIECZONE WYPIECZONE KRWISTE KRWISTE SUROWE
BEEF 76 °C 73°C 71°C 62 °C 60 °C
WOLOWINA 170 °F 165 °F 160 °F 145 °F 140 °F
VEAL 76 °C 71°C 62 °C 60 °C
CIELECINA 170 °F 160 °F 145 °F 140 °F brak wyboru
LAMB 76 °C 73°C 71°C 62 °C
BARANINA 170 °F 165 °F 160 °F 145 °F brak wyboru
o
HAMBURGER 17;0 ‘S:F brak w yboru brak w yboru brak wyboru brak w yboru
PORK 76 °C 73°C 71°C
WIEPRZOWINA 170 °F 165 °F 160 °F brakwyboru | brakwyboru
CHICKEN 79°C
KURCZAK 1750F brak wyboru brak wyboru brak wyboru brak wyboru
FISH 58 °C
RYBA 137°F brak w yboru brak w yboru brak wyboru brak w yboru
TURKEY 79°C
INDYK 175°F brak w yboru brak w yboru brak w yboru brak w yboru

Wybér jednostki wyswietlania temperatury

W celu ustawienia zgdanej jednostki temperatury — stopni Celsjusza lub Fahrenheita (°C/°F) nalezy nacisng¢ przycisk

MODE.

Wiaczenie / wylaczanie podswietlenia

Do wigczenia / wytgczenia podswietlenia stuzy przycisk LIGHT znajdujgcy sie w gornej czesci termometru. Podczas
ustawiania funkcji termometru podswietlenie bedzie wtgczone.

Mierzenie temperatury miesa

Po ustawieniu rodzaju miesa i wypieczenia, wbi¢ sonde w najgrubszg czes$¢ miesa.

Pozostawi¢ sonde (nie odtgczajac jej od podstawki) wbitg w mieso na okoto 15-20 sekund w celu uzyskania
dokfadnego odczytu temperatury.

Baze (termometr) mozna przypig¢ do paska za pomoca klamerki znajdujgcej sie z tytu termometru.

Gdy mieso osiggnie ustawiony rodzaj wypieczenia, termometr zasygnalizuje to dzwiekiem oraz
podswietleniem wyswietlacza.

Nacisng¢ przycisk MEAT lub TASTE aby wytgczy¢ sygnalizacje dzwiekowa.

Wyjaé sonde z migsa.

Reczne ustawienie zadanej temperatury

Nacisngc i przytrzymac (przez ok. 3 sekundy) przycisk MODE, funkcja TARGET TEMP zacznie miga¢ na
wyswietlaczu.

Naciskajgc przycisk MIN lub SEC ustawi¢ zgdang temperature.

Nacisng¢ przycisk MODE aby zatwierdzi¢ ustawienie.

Nastepnie dalej postepowac zgodnie z punktem ,Mierzenie temperatury miesa”

Timer

Aby wigczyé/wytgczy¢ odliczanie czasu nalezy nacisng¢ przycisk START/STOP.

Nacisng¢ przycisk MIN lub SEC, aby ustawi¢ Zzgdany czas i nacisng¢ przycisk START/STOP aby uruchomié
odliczanie.

Gdy Timer odliczy zadany czas, uaktywni sie alarm. Mozna go wytgczy¢ przyciskiem START/STOP.

Aby zatrzymac czas w trakcie odliczania nalezy nacisngé¢ przycisk START/STOP.

Aby wyzerowac Timer, nalezy nacisng¢ przycisk CLEAR.

Wylaczanie termometru

Aby wytgczy¢ baze (termometr) nalezy przestawi¢ przetgcznik POWER na pozycje OFF.
Aby wytgczy¢ czujnik (podstawke) nalezy przestawic przetagcznik POWER na pozycje OFF.



e DANE TECHNICZNE

Termometr / Timer
Zakres pomiaru temperatury : 0°C do 250°C (32°F do 482°F)
Tolerancja pomiaru temperatury w temp. <200 °C: +/-2°C

Tolerancja pomiaru temperatury w temp. > 200 °C:  +/-5°C

Zakres Timera: Max 99min, 59sek
Czujnik
Zasieq: 25m
Dtugosé¢ przewodu bez sondy: 1,5m
Dtugos¢ sondy: ok. 18 cm
Pasmo czestotliwosci: 433 MHz
Baterie:
Termometr: 2 X AAA 1.5V LRO03 — brak w zestawie
Czujnik: 2 X AAA 1.5V LRO3 — brak w zestawie

UWAGI ORAZ SRODKI OSTROZNOSCI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

® Termometr nalezy wbija¢ w najgrubszg czes¢ miesa.

® Unika¢ wbijania w ttluste czesci miesa.

® Nie wbija¢ termometru w mieso, w ktérym sg kosci.

® Nie wkiadac termometru (bazy) do piekarnika / wedzarni.

® Nie wkiadac sondy do temperatury wyzszej niz wskazana w instrukcji

® Nalezy unika¢ statego kontaktu sondy ze Zrédtem ciepta oraz z dymem ktére mogg uszkodzi¢ sonde

® Nie wkfadac termometru i sondy bezposrednio do wody ani pod strumien wody.

® Sonde termometru nalezy wyczysci¢ wilgotng szmatkg po kazdym uzyciu, a przewdd sondy oczysci¢ suchg
szmatka.

® Nie wbija¢ sondy do samego kohca, odstep pomiedzy mierzonym produktem a obudowg wyswietlacza powinien
wynosi¢ min. 0,5 cm.

® Nie naraza¢ urzgdzenia na dziatanie silnych wibracji i obcigzen mechanicznych.

® Unika¢ nagtych, znacznych zmian temperatury

® Do czyszczenia obudowy i wyswietlacza stosowac¢ miekka, lekko zwilzong Sciereczke.

® Termometr nie jest wodoodporny, nie nalezy my¢ go pod biezgcg woda ani w zmywarce.

® Wyczerpane baterie natychmiast usung¢ z urzgdzenia.

Btedne wskazania urzgdzania (nieprawidtowe wartosci temperatur, komunikat ,HHH”), Swiadczg o uszkodzeniu sondy,
dlatego nalezy zwréci¢ uwage na jej odpowiednie uzytkowanie:

* nie mozna my¢ sondy pod biezgcg wodg
* w cieczy mozne by¢ zanurzany tylko element pomiarowy sondy, nie nalezy dopuszczaé do zamoczenia przewodéw

Niezastosowanie sie do powyzszych zalecen moze spowodowaé nieodwracalne uszkodzenie sondy, co prowadzi do
utraty gwaranciji.



Uwaga!

Kazde gospodarstwo jest uzytkownikiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego, a co za tym idzie potencjalnym
wytwdrcag niebezpiecznego dla ludzi i Srodowiska odpadu, z tytutu obecnosci w sprzecie niebezpiecznych substancii,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Z drugiej strony zuzyty sprzet to cenny material, z ktérego mozemy odzyskac
surowce takie jak miedz, cyna, szklo, zelazo i inne.

Symbol przekreslonego kosza na $Smieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumentach do niego
dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé tgcznie z innymi odpadami. Oznakowanie oznacza
jednoczesnie, ze sprzet zostat wprowadzony do obrotu po dniu 13 sierpnia 2005 r.

Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w celu wtasciwego jego
przetworzenia. Informacje o dostepnym systemie zbierania zuzytego sprzetu elektrycznego mozna znalez¢é w punkcie
informacyjnym sklepu oraz w urzedzie miasta/gminy. Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia!

Uproszczona deklaracja zgodnosci

Producent BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. ul. Pryncypalna 129/141, PL 93-373 £6dz deklaruje, iz elektroniczny termometr
marki BROWIN, model 185909, jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/53/UE z dnia 16
kwietnia 2014 r. w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw czionkowskich dotyczgcych udostepniania na rynku
urzgdzenh radiowych i uchylajgca dyrektywe 1999/5/WE. Peiny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest pod adresem

internetowym www.browin.pl

— OPERATION MANUAL —
WIRELESS FOOD THERMOMETER

The instruction is a part of the product and shall be kept for future reference. It contains important information

on the device setting and operation.

PACKAGING CONTENT
Wireless food thermometer (base)
Sensor — stand for thermometer
Probe with cable

Instruction for use

e o o o |

2. STARTING THE DEVICE

Installing batteries in the base of thermometer

® Open the battery cover at the back of the thermometer
® Put two AAA batteries.

® Close the battery cover

® Setthe POWER switch to ON mode.

Installing batteries in the sensor (thermometer stand)

Open the battery cover at the back of thermometer stand
Put two AAA batteries.

Close the battery cover

Set the POWER switch to ON mode.

Insert the cable of the probe into the hole in the stand.
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3.

SELECTING THE TYPE OF MEAT

® Pressing MEAT button select the type of meat:

- PORK

- HAMBURGER

- VEAL

- LAMB

- BEEF

- FISH

- CHICKEN

- TURKEY

4.

SELECTING THE ROASTING DEGREE

® Pressing TASTE button select the roasting degree:
-  WELL -WELL DONE
-  MWELL - MEDIUM WELL
- MEDIUM
- M RARE - MEDIUM RARE
- RARE
The roasting degree can be selected according to the meat type.

5.

TASTE/ MEAT WELL MWELL MEDIUM MRARE RARE
BEEFE 76 °C 73°C 71°C 62 °C 60 °C
170 °F 165 °F 160 °F 145 °F 140 °F
VEAL 76 °C 71°C 62 °C 60 °C WITHOUT
170 °F 160 °F 145 °F 140 °F SELECTING
LAVB 76 °C 73°C 71°C 62 °C WITHOUT
170 °F 165 °F 160 °F 145 °F SELECTING
71°C WITHOUT WITHOUT WITHOUT WITHOUT
HAMBURGER 160 °F SELECTING SELECTING SELECTING SELECTING
PORK 76 °C 73°C 71°C WITHOUT WITHOUT
170 °F 165 °F 160 °F SELECTING SELECTING
CHICKEN 79°C WITHOUT WITHOUT WITHOUT WITHOUT
175°F SELECTING SELECTING SELECTING SELECTING
FISH 58 °C WITHOUT WITHOUT WITHOUT WITHOUT
137°F SELECTING SELECTING SELECTING SELECTING
TURKEY 79°C WITHOUT WITHOUT WITHOUT WITHOUT
175°F SELECTING SELECTING SELECTING SELECTING

SELECTING THE TEMPERATURE UNITS

Press MODE to set the required temperature unit: degrees Celsius or degrees Fahrenheit (°C/°F).

6.

ON / OFF THE BACKLIGHT

To turn on/ off the backlight, use the LIGHT button at the top of the thermometer. The backlight is off while setting
thermometer functions.

7.
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MEASURING MEAT TEMPERATURE

After setting the meat type and roasting degree, put the thickest part of the thermometer (fork) into the meat,
Leave the probe(without disconnecting from the stand) in the meat for about 15-20 seconds to get the precise
temperature reading.

Once the meat reaches the set roasting degree the thermometer will signal it with a sound and display
backlight.

Press MEAT or TASTE button to switch off the audio signal.

Remove the probe from the meat.

MANUALLY SETTING TARGET TEMPERATURE
Press and hold MODE button for 3 seconds, TARGET TEMP will start to flash.

Press MIN or SEC buttons to select the desired temperature.
Press MODE button to confirm setting.

TIMER
To start the count up timer press the START/STOP button.

To start the countdown timer, press MIN button to set the minutes and to set seconds, press SEC.

Once the countdown has finished, the monitor will beep and the MIN:SEC will flash on the screen.
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® To start and stop the timer, press START/STOP.
® To reset the timer, press CLEAR.

10. SWITCHING OFF THE THERMOMETER
® Set the POWER switch to OFF mode at the back of thermomet to switch off the base thermometer.
® Set the POWER switch to OFF mode on thermometer stand to switch off the sensor.

Note:

Always drive the thermometer in the thickest part of the meat.

Avoid driving the thermometer in fatty parts of the meat.

Do not drive the thermometer into meat with bones.

Thoroughly clean the parts of the thermometer made of stainless steel after each use (with hot water and

soap).

After using do not leave the probe hanging from the grill or in the oven.
Do not put the probe directly into water or water stream.

11. PRECAUTIONS:

Do not expose the device to strong vibrations and mechanical strain.
Avoid sudden and dramatic temperature changes (direct sunlight, low negative temperatures).
Clean the casing and the display with a soft and slightly wetted cloth.

Do not immerse the device in water.

o Immediately remove used batteries from the device. Use only the type of batteries specified below.

Erroneous indications of the device (incorrect temperature values, “HHH” message) mean that the probe has been
damaged, which is why it is necessary to pay attention to using it properly:

* do not wash the probe under running water

« only the measuring element of the probe can be immersed in liquid - the cables must not come in contact with it

Not adhering to the above recommendations may lead to irreversible damage to the probe and result in voiding the
warranty.Caution:

- Do not put the probe into temperatures exceeding 300°C

- Do not leave the probe on the grill or inside the oven after use
- Do not insert the thermometer or probe directly into the water or under a stream of water
- Wipe the thermometer probe with a damp cloth after each use, probe wire clean by dry cloth

This symbol placed on electrical and electronic devices means that the purchased product at the end of its
working life should not be disposed together with other household waste. It should be passed to the
appropriate centre dealing with collection and disposal of electronic and electrical devices. Appropriate

disposal of the device will prevent possible negative effects in the environment and human health.

12. TECHNICAL DATA
Thermometer / Timer:

Temperature measuring range: 0°C to 250°C (32°F to 482°F)
Tolerance/accuracy of temperature measurement < 200°C +/-2°C

Tolerance/accuracy of temperature measurement: > 200°C +/- 5°C

Timer range : max. 99 minutes and 59 seconds.



Sensor:

Range : 25m
Probe length approx. 18cm
Cable length: 15m
Frequency band: 433 MHz
Batteries:
Thermometer 2 x AAA —not included in the set
Sensor: 2 x AAA —not included in the set



WARUNKI GWARANCJI

1. Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 +6dz,
nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

2. Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.
3. Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

4. W przypadku wad uniemozliwiajacych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia
zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

5. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére
ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

6. Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawieraé:

e dowdd zakupu towaru;
e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

7. Reklamujacy powinien spakowaé produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

8. Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec przedtuzeniu
do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do
naprawy.

9. Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcjg.

10. Zakres czynnosSci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu technicznego, wydania
ekspertyzy techniczne;.

11. Gwarancja nie obejmuije:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania cieczg urzadzenia oraz jezeli posiadajg
akcesoria.

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikow zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcja obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerdbek lub
zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.
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12. Powyzsze oSwiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta wynikajgce z odpowiednich praw
krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja
na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych z
niezgodnosci towaru z umowa.

13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw zwigzanych z
uszkodzeniem urzadzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcy, u ktdrego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze sprzedawcg lub serwisem zalecamy
doktadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dofagczonej do produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na stronie
www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej pod adresem
reklamacje@browin.pl.

W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.
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